
SULLA
MIELE DI

FRENCH HONEYSUCKLE HONEY



È indicato per la produzione di torroni 
duri e ideale per la preparazione di dolci 
di vario tipo, nonché per dolcificare tè e 
infusi. Grazie al suo aroma delicato non 
altera il sapore di alimenti e bevande ed è il 
sostituto ideale del miele di acacia.
It is used to make hard nougats, ideal for 
any kind of dessert and to sweeten teas 
and infusions, being the best substitute 
for acacia honey. Thanks to its delicate 
aroma, it does not alter the taste of food 
or beverages, being the best substitute for 
acacia honey.

CONSIGLI D’USO / USAGE TIPS

Viene raccolto alla fine della primavera 
e durante l’estate nelle zone centrali e 
meridionali della penisola italiana.
It is harvested in late Spring and during 
summer in the Central and Southern Italy.

ZONA E PERIODO 
DI PRODUZIONE / PRODUCTION 
AREA AND PERIOD

Cristallizzato.
Crystallized. 

CONSISTENZA / CONSISTENCY

SULLA
MIELE DI

FRENCH HONEYSUCKLE HONEY

Conapi Soc. Coop. Agricola Via Idice, 299 - 40050 Monterenzio (BO) - Italia

Chiaro, è di colore bianco cera o bianco 
ghiaccio.
Clear, it has the color of white wax  
or ice.

COLORE / COLOR

Rinfrescante con la sua dolcezza, gentile 
e delicato, mai stucchevole.
Very sweet and refreshing. Very delicate.

SAPORE / TASTE

Ha un profumo delicato, molto floreale.
It has a delicate, very floral aroma.

AROMA /AROMA




