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La sua caratterizzazione non & mai omogenea e varia notevolmente a seconda della zona di produzione e del
periodo in cui viene raccolto. E pura espressione del territorio di raccolta, restituendone odori e sapori.

Its features are not homogeneous and completely change, depending on the place and time in which it is

harvested.

CONSISTENZA / CONSISTENCY ﬁ

Generalmente cristallizzato.
Generally crystallized.

0
COLORE / COLOR o

Tendenzialmente di colore ambrato, il colore
puo variare dal bianco opaco al dorato con
sfumature aranciate, al giallo brillante,
fino al color nocciola.

Generally amber-colored, the color varies
from pale milky white to deep gold with
tones of orange, from bright yellow to warm
hazelnut.
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SAPORE / TASTE i i

Dolce, fruttato e floreale, al palato la sua
scala aromatica e estremamente ampia

e varia.

Sweet, fruity and floral, its aromatic scale
on the tongue can be extremely rich.

AROMA /AROMA <\J

Avvolgente, il suo profumo va da note
floreali a sentori di frutta candita.

Intriguing, the aroma goes from floral
overtones to candied fruit.
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ZONA E PERIODO
DI PRODUZIONE / PRODUCTION

AREA AND PERIOD /@\

Viene prodotto durante la primavera e
I'estate, specialmente sulle colline degli
Appennini.

During Spring and Summer time, especially
on the hills of the Appennines.

CONSIGLI D'USO / USAGE TIPS

E un miele che puo avere tanti utilizzi e

si adatta a molteplici situazioni: dall'uso
tradizionale nel latte a quello come
condimento. E perfetto nelle bevande calde,
spalmato sul pane, con il burro, la frutta
secca e in abbinamento a formaggi freschi
e morbidi quali taleggio e squacquerone.
Ideal for many situations, from dressing
and cooking in general to bedtime milk.
Excellent with hot beverages, spread

on bread, with butter, dried fruits and
young and soft cheeses like Taleggio or
Squaquerone cheese.
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